
Izeron - Saint-Sauveur
Fête du Sarrasin 

 22-23-24 novembre 2018
Jeudi 22    20h     salle des Fêtes de   Saint-Sauveur   

Soirée CINEMA : LE PAPILLON 
de Philippe MUYL avec Michel Serrault et Claire Bouanich,
suivi d'un débat sur la biodiversité, animé par Marc Peyronnard 
agronome et agriculteur retraité.
Gratuit pour les enfants moins de 14 ans et 5 € adultes

Vendredi 23    20h    salle des Fêtes     d’  Izeron   

• Repas découverte du sarrasin, servi à 19 h (12€ sur réservation)

• Chorale Vocal Song, direction J. Lécuyer

• Contes avec Alain Leju

• SESAME, un spectacle clownesque au féminin, Cie Dzaar 

• Concert et bal folk avec FOLK SEASON
8 € (tarif réduit et enfants 10-14 ans), 13 € (adultes) sur réservation 

Samedi 24   10 h - 18 h    place de la Mairie de   Saint-Sauveur   

• Jeux pour enfants « Kermesse Nature » avec Thémiselva   
•  Installations sonores de la Cie du Petit Bonhomme
• Contes avec Alain Leju - Atelier avec l'Abeille Saint-Marcellinoise

          Crêpes et Galettes au sarrasin par Le bigorneau dès 16h

17 h   salle des Fêtes      de   Saint-Sauveur   

Guitares et chants avec les élèves de la MJC de l'Albenc et l'Ensemble Baroque LES ENTRELACS

20h   salle des Fêtes de     Saint-Sauveur   

     . Repas découverte du sarrasin, servi à 19h (12€ sur réservation)

       . Pantomime avec COLIN et COLINE, orgue de barbarie

 . Chœur de chants marins : LES QUARTS DE THON

 . SESAME, spectacle clownesque au féminin, Cie Dzaar

      . Musique et danses bretonnes avec LE TRIO DES GOUËLANDS

8 € (tarif réduit et enfants 10-14 ans), 13 € (adultes) sur 
réservation ou à l’entrée dans la limite des places disponibles

Pendant les trois jours, salle des fêtes de Saint-Sauveur     :
Exposition Nature : les animaux vus d’une cabane d’observation de l’association LE PIC VERT

23 & 24 : Repas bio (entrée + plat + dessert) 12€ sur réservation concocté par Les Sarrasines, 

BUVETTE: jus de fruits, cidre, bière, EN VENTE : farine de Sarrasin, et pain sans gluten, 100% Bio

  Contact et réservations : 06 27 20 18 53 / lamicrofermedalbert@gmail.com  

mailto:lamicrofermedalbert@gmail.com

